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Aufgaben 
- Förderung des Arbeitsgebietes Qualitätsmanagement und Lebensmittelwirtschaft in der 
Lebensmittelchemischen Gesellschaft und Unterstützung der Aus- und Fortbildung von 
Lebensmittelchemikerinnen und Lebensmittelchemikern 
- Darstellung der Ergebnisse in verschiedenen Medien 
- Lebensmittelsicherheit und ihre operative Umsetzung (z.B. Kontrollsysteme inklusive 
betrieblicher Eigenkontrolle, Hygienemanagement, Gefahrenanalyse) 
- Notwendiger Austausch von Basisinformationen und Terminologie zu (Qualitäts-) 
Management-Regelwerken (z.B. Normen, Standards, Rechtsvorschriften) zwischen allen 
betroffenen Kreisen 
- Diskussion und gegebenenfalls Stellungnahmen der Arbeitsgruppe zu Inhalt und Bedeutung 
von (Qualitäts-)Management-Regelwerken und Zertifikaten in der Lebensmittelwirtschaft. 
 
Zusammensetzung der Arbeitsgruppe Ende 2022 
Vorsitzende: Herr Kreuer, Stellvertreterin: Frau Urmetzer und Schriftführer: Dr. Ronald 
Schrödter. Insgesamt 18 Mitglieder (davon 11 aktive und 7 korrespondierende, die aus 
folgenden Bereichen stammen: 6 Verwaltung/Verband, Überwachung/Ministerien, 6 
Lebensmittelwirtschaft, 1 Mitarbeiter von Zertifizierungs- oder Akkreditierungsstellen,3 
freiberuflich tätige Berater, 2 Laborleiter oder -Mitarbeiter). 
 
Sitzungen 
Pandemiebedingt ist der Workshop im April ausgefallen. 12. virtuell via Google® Meeting. 
 
Themenschwerpunkte 
Corona-Pandemie, welche Auswirkungen hat eine Pandemie auf QM-Systeme? 
 
Qualitätsmanagement und Lebensmittelwirtschaft 
- Anforderungen an die Lebensmittelverpackung, die Herausforderung für Qualität und 
Hygiene. 
- Der neue IFS Version 7, wie sieht er aus und welche Schwerpunkte sind zu erwarten? 
- VITAL 3.0, eine Möglichkeit Allergenmanagement zu betrachten und „Messbar“ zu machen? 
Bericht vom Round Table des DAAB. 
- Dauerthema „Kommunikation entlang der Lebensmittelkette“ 
- ISO 17025 – Laborakkreditierung - Überarbeitung der Norm und praktische Umsetzung. 
- Food safety culture in der Praxis der Managementsysteme. 
- Mitglied in den AG‘s der LChG, wie bekommt man interessierte neue Mitglieder? 
 
Plan für das Jahr 2021 
Sitzungen im April, gemeinsam mit dem Workshop „Kontrolle der Lebensmittel“, virtuell? und 
AG-Treffen im November, Termin für das virtuelle Meeting wird noch bekannt gegeben. 
 


